
 

 

Spezielle Gaumenfreuden vom Kürbis 
 

 

 

 

Muskatkürbiscremesuppe € 6,90 

Obershaube I Pramoleum Kürbiskernöl I Kürbiskern-Crunch 

 

 

Erntedankfest-Salat € 15,90 

Gemischte Herbst-Blattsalate |Hausgemachter Kürbis-Kartoffelstrudel I 

Sauerrahm-Kräuterdip I Croutons I Geröstete Kürbiskerne I  

Pramoleum Kürbiskernöl I 1 Gebäck 

 

 

Geschmortes Ragout vom heimischen Reh im Pfännchen serviert € 18,90 

Parfümiert mit Holler Coulis I Orangen-Pfeffer 

Muskatkürbis-Spalte I Speck-Kartoffel-Rösti I Preiselbeere 

(Jägerschaft St.Florian) 

 

 

Ravioli vom Butternusskürbis € 15,90 

Kürbisrahm I Pesto I Kräuter I Grana Padano Chips 

 

 

Gebackenes Schnitzel  € 25,90 

vom Bio Weiderind Beiried in der Kürbispanade  

Ofenkürbis I Bunte Kartoffelwürfel I Zitrone I Preiselbeeren 

Salat der Saison  

(Jägerschaft St. Florian) 

 

 

Gebackenes Donauzanderfilet in der Kürbiskernpanade € 18,90 

Erdäpfel-Gurkensalat I Sauerrahmdip 

 

 

Gebackene Apfelradl € 7,90 

mit karamellisierten Kürbiskern-Zimtbrösel 

Holler-Kompott| Minze  
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